CAPANNORI (LU)
TENUTA DI VALGIANO

Via di Valgiano, 7 - tel. 0583 402271
wwwaalgiano.it - info@valgiano.it

La tenuta di Moreno Petrini e Laura di
Collobiano é un luogo speciale dove consapevo-
lezza tecnica e coscienza agricola si sono fuse per
Dpartorire vini di grande dignita territoriale.

VITA - T vini nascono sotto Pegida di un’enologia
premurosa e di un gesto agronomico dai chiari im-
pulsi biodinamici, e sono di esempio per il territo-
1o tutto grazie al carattere mai scontato, capace di
miscelare pienezza strutturale ed eleganza in modo
preciso.

VIGNE - Le caratteristiche pedologiche e microcli-
matiche di Valgiano ne traducono appieno l'unicita,
inun luogo dove la storica vigna dei Cesari & stata via
via reimpiantata con una selezione massale del vec-
chio patrimonio aziendale, e dove si contano altr
cinque appezzamenti vitati, una commistione di cal-
cari marnosi e arenarie, un clima che accoglie influs-
si mediterranei e altri continentali, un’agronomia
orientata alla preservazione della sostanza organica.

VINI - Se al Tenuta 2021 la permanenza in bottiglia
ha fatto bene in termini di equilibrio e dettaglio,
non possiamo non rimarcare la bella riuscita di
Palistorti 2023, in grado di esibire uninvidiabile
misura di passo.

@ e Colline Lucchesi Rosso Palistorti di
Valgiano 2023 @ 50.000 bt; & 360 g; 27 € - {} & -
Integrita aromatica tra fiore e spezie, nessuna evidenza
alcolica, trama levigata e scorrevole, chiusura pulita e
invitante, signorile sobrieta.

Colline Lucchesi Rosso Tenuta di Valgiano 2021 @
7.000 bt; B1600 g; 90 € - & - La maggiore quota di san-
giovese di sempre si riflette in un naso assai dettagliato
e in un tratto che associa grinta sapida e souplesse, nel
solco di uno spirito sanguigno ma compassato.
Palistorti di Valgiano 2024 O grechetto, malvasia,
trebbiano, vermentino; 6.000 bt; B 360 g27€-0-
Schietto, verace, fruttato. ‘

Mazzapink 2024 @ merlot, sangiovese; 10.000 bt;
%360 g; 15 € - [} - Fragrante, croccante, schietto.

ha 16 - bt 60.000

Fertilizzanti compost, preparati biodinamici, sovescio
Fitofarmaci rame, zolfo, organici, preparati biodinamici
Lieviti fermentazione spontanea

Uve acquisto 10%

Certificazione biologico certificato,

biodinamico certificato

576

/%4
Slow Food Editore

slow
wine

Vite, vigne, vini d’Italia

GUIDA 2026



