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1 coltello affonda ka
Jama nel fegnto di makale appe-
na portato in tavola, ¢l fermia-
mo un attimo, 1 che ri-
fascia 1l taghio morbido della
carne ¢ di suadente Intensiti.
Avviso al fanathoo,/ appassionat!
di fegato: da Burde siamo rima-
sti senza pazole, In bocca hauna |
consistenza che assomigiia di |
piis & una scaloppa di gram foke |
gras che non a fegato di madale.
Saranno anche soltanto dettagli
per qualcuno, ma rramente ab-
| biamo trovato un fegato cosl
emente

cotto.
¢i mandano direttamente 10 |

chef Paolo Gort a spiegarei il
‘ tto. £ wna cottura a cavallo fra
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glor paste) sl mischia con i nuo- | 1987 &2
vi serivati come nol. La camerie- | portan
ra sorridente pon ¢i porta nem- | perilt
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| soprassata, lardo in conca, sala- | form
| me (soprassata, aromatizzata | pero
| gl agrumi, di eccellenza). As- | burre
saggiamo due primi, Riso inte {1ub

| grale con fagioll delfocchio ¢ | tarts
Caclucco di ceci 1 7,50 euro | bost
FYuno (pilz deciso e convincente | NOS
questultimo). Pol un polio arro- | 10§
10 @ un peposo (9,50 euro). Ca- | pre

| pitolo vini. Un plecolo paradiso | abl
toscano quello creato da Andrea | ek
Gort (fratello dello chel), perso- |
naggio noto nel mondo del- | al
Yenologa. La carta, con ricarichi |
onestissimi, & suddivisa per 0- | 0




