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LESE-PAUSE Unter Platanen im Garten der
Tenuta di Valgiano sitzen die Emtehelfer
beim Mittagessen. Hinten mit Sonnenbrille
die Gutsherrin Laura Collobiano
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TENUTA DI VALGIANO

A BIODYNAMISCH
"”ZUR SPITZE

Der Natur so getreu wie maglich folgen: Nach die
sem Prinzip entstehen auf einem Gut in den Bergen
von Lucca Weine, mit denen eine wenig hekannte

Region aus dem Schatten des Chianti tritt

AUF IHRER WEBSITE mahnt Laura
Collobiano Besucher, die zur Te-
nuta di Valgiano kommen wollen,
nicht dem MNavi zu folgen, sondern
ithrer Wegbeschreibung, Der junge
Mann an der Hotelrezeption in
Pisa weils es besser, und so befinde
ich mich zum Zeitpunkt unserer
Verabredung bei Regen auf einer
Aquaplaning-Stralie in den Bergen
dber Lucea, Ein Hilferut an Laura
{(Vornamen sind in ltalien in der

Weingemeinde die Regel), Wir

treffen uns in Marlia. Laura Fahrt
PRACHTEXEMPLAR Laura durch Kurven voraus. Auf einem
Collobiano erfreut sich am Hiigel machen wir vor einer mas
Anblick einer reifen Sangio- siven Villa Halt und steigen um in
vese-Traube. Wie im Chianti  ein kleines gelindegingiges Ge-

ist dies auch im Gebiet fihrt, zur Tour durch das Terrain.
Colline Lucchesi die wich- Es ist nach Siiden und Stidwes-
tigste rote Rebsorte ten ausgerichtet, wird vor gribsten

Nordwinden durch Ausliufer der
Apuanischen Alpen geschiitzt und liegt nahe genug am Tyrrheni
schen Meer, um von dessen besonderem Licht und kithlenden
nichtlichen Brisen zu prohitieren. Wir stapfen auf nassem Lehm
boden zu einem Aussichtspunkt, Hier sicht die Toskana nicht so
aus, wie sie alle Welt vor Augen hat. Keine sanften Hiagelketten,
keine zierlichen Zypressenalleen und endlosen Rebkulturen. Ja,
Weinberge gibt es auch hier, in Hanglage, die Reihen schnurge
rade. Doch sie sind eingebettet in ein Mosaik aus Weizenfeldern,
Wiesen, Ackern, Olivenhainen, Wildchen. Eines steht dort, wo
die Quellen des Guts entspringen. Wein ist wichtig auf Valgiano”,
sagt Laura, ,aber wir sind ein landwirtschaftlicher Betrieb, Wir
haben Hithner, Bienen, im Wald laufen unsere Cinta Senese, die
schwarzen Schweine mit der hellen Halskrause” Sie beugt sich
zu einer Sauvignon-Blanc-Rebe, die gerade zartrosa zu blithen
beginnt. Wie sie duftet]” Wir begegnen dem Bauern, der Ricotta
macht. Ein paar Portionen wird er spiter vorbeibringen
AUF DER SCHWELLE DER KUCHE, durch die man die Renaissance
villa des Guts betreten kann, bleibe ich stehen. Vior mir ein Bild,
wie ich es aus Vorzeiten kenne: die Schlosskiiche in einer 1llus
tration zum Mirchen . Zwerg Nase”, Ein riesiger Raum, der trote-
dem kaum fassen kann, was alles in ithm untergebracht ist. Ein

grofier, mit allerlei Dingen beladener Tisch, ein schweres Safa
auf dem, umwedelt von den Hunden Oscar und Stella, Lauras
kleine Tochter Maria sitzt und liest, an den Winden Jacken und
Mintel, Topte, Plannen, andere Kochgeritschaften — und e
Eisenherd, in dem ein Feuer brennt. Auf dem Feuer eine Suppe,
deren Duft die Kiiche erhillt. .. Das ist garmugia®, sagt Laura, .em
altes Luccheser Rezept” In eine garmugia kommen alle Gemise
und Krauter, die der Frithling bringt. Sie hat heilende Krifte,

Moreno Petrini, der gemeinsam mit Laura die Tenuta di Val:
olano ;::-u:'llhr!q-r hat, setzt sich mit zu Tisch. Zum Team gehon
auch Saverio Petrilli, einer der anpesehensten Weinberater ta
liens. Als die Piemonteserin vor 20 Jahren iiberlegte, ob man das
Gut samt stark renovierungsbediirftiger Villa kaufen sollte; bat
sie Petrilli um Rat. Der sah sich das Gelinde an und sagte: .Tu's
nicht!" Laura hirte nicht auf ihn, . denn ich wusste, er hatte dis
Potenzial erkannt — doch er wollte uns die jahrelange Arbeit fir
den Aufbau der Tenuta ersparen®. Petrilli machte dabei mit. 1999
wurde der erste Jahrgang abgeRillt, Abgestimmt auf unterschied:
liche Béden - Sand, Kiesel, Tonerde, Kalk — pedeihen Sangiovese
Merlot, Syrah, Vermentino und Trebbiano. Von Beginn an stand
fest: Die Tenuta wird ein Gutshol mit vielen Produkten. Seit 2001
gibt es ein zweites Prinzip: Biodynamik. Rudoll Steiner ist im
Spiel, seine These von der Harmonie der Natur, Beachtung der
Mondphasen, Wie immer man dariiber denkt, eines ist Reben
und Trauben damit gesichert: Gufferste Aufmerksambkeit und Piege
MORENO PETRINI schenkt einen . Palistorti Rosso” ein, pekeltert
hauptsachlich aus Sangiovese sowie kleinen Mengen Merlot und
Syrah. Gekeltert in seiner urspriinglichen Bedeutung: Trauben
mit den Fillen treten. Wie sich die Colline Lucchesi von der
Chianti-Toskana unterscheiden, so weicht der Palistorti von de
ren meist Hilligeren, fruchtigeren Weinen ab. Auch er hat Sub-
stanz, zeigt sie aber recht dezent, Selbst der Tenuta di Valgiano®
das Flaggschiff des Gurs, der nach Gewiirzen dufter und jene
Siille hat, die nicht durch Zucker, sondern durch Konzentration
entsteht, protzt nicht mit seinen Vorzigen. Das ist der Stil deg
Hauses, Er hat Valgiano ins Licht geriickt, und damit auch eine
Region, die lange Zeit im Schatten des Chianti stand — obwaohl
sie als eine der ersten 1668 das Gitesiegel DOC erhielt.

Laura Collobiano Rihrt mich durch die Villa. Bald hore ich auf,
die Riume zu zihlen. Viele mit antikem Maobiliar (das bunte,
chaotische Kinderzimmer nicht), Marmor, Verschnorkeltem,
Vergoldetem, Teppichen. Doch auch jeder Adlige aus dem
19. Jahrhundert wiirde sich hier zu Hause fithlen. Dabei wirkt
nichts museal, tiberall ist deatlich: In diesen Riumen wird gelebt,
Im Speisesalon sind Tische mit Leinen, Porzellan und Silber ge
deckt. Laura zeigt mir eine Einladungskarte. Viele Adelsnamen
stehen daraut. Heute Abend speist hier eine Stiftung fir den Ex
halt kultureller Giiter — wenn sie denn den Weg finden und sich
nicht auf ihr Navi verlassen. Sondern auf Laura.

o8 Tenuta di Valgiano, Valgiano, Via di Valgianoe 7, Tel 0553-40227,
vwwwalgiono,it. Laura Collobiano empfiehlt diese Restaurants:

EA L'imbuto, im Lucca Center of Contemporary Art, Via della
Fratta 36, Tel. 0583-49 12 8o, www.limbuto.it; Mo geschl. B8 Antica
Locanda di Sesto, Lucca, Via Ludovica 1660, Tel, o583-5781 81,
www.anticalocandadisesto.it; Sa und eime Woche im August geschl
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Lauras Tochter Maria
spielt mit frisch ge-
lesenen Trauben. Die
Renaissancevilla

der Tenuta im Abend-
dunst. Kellermeister
Saverio Petrilli ldsst
eine Fassprobe ins Glas
flieBen. Marmor, Seide,
Gold: Interieur wie

zur Glanzzeit der Luc-
cheser Aristokratie
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